Coco

Menii Casament
Aperitiu Selecte

Aperitius freds a taula
Xarrup de vichyssoise amb escuma de formatge blau
Daus de salmo marinats al xeres
Llagostins de St. Carles amb llengol de verdures i codony
Mini coca de verdures amb tofona i pols de parmesa
Aperitius freds passats pels cambrers
Torradeta de foie amb poma dol¢ca
Xarrup de tomaquet amb escuma d’alfabrega
Cullereta de brandada de bacalla amb melmelada de tomaquet cirera
Mini amanida Cesar ( mesclum, parmesa,baco, vinagreta de “Roquefort”)
Aperitius calents a taula
Mini croquetes casolana de pollastre i ceps
Mini magdalenes de xistorra i anis
Torradeta de botifarra negre encebada i brie fos
Mil fulls de ceba amb llagosti i salsa de caramel
Aperitius calents passats pels cambrers
Xupa- xup de guatlla amb sesam
Gambes amb gavardina de mel de flors
Coca de vieira amb sofregit de mar
Bunyols de rap amb romesco

Buffet de begudes

Aigua Mineral
Suc de Taronja
Refrescos i cervesa
Biters, Matini i vodka.
Vi negre D.O Rioja
Cava Brut Nature D.O. Penedes



Coco

Menii

Ravioli de gambes i verduretes amb salsa al cava i parmesa amb rucula
Melos d’iberic amb tres textures de poma
Sorbet de taronja amb piruleta de xocolata

Pastis Cardinal amb Xocolata calenta

Celler

Aigua Mineral
Vi Blanc ”Extrissim Bach” Blanc sec ( D.O. Penedes)
Vi negre “ Ederra” ( D.O. Rioja)
Cava “Roger Goulart” Brut Reserva
Cafes i Licors
Mignardises

Els nostres preus inclouen:
Muntatge complet del banquet
Servei de cambrers 1 cuiners
Organitzacid i coordinacid general de I’esdeveniment
Impressio de minutes “Coco Servei de Catering”
1 hora de barra lliure durant el ball
(En el cas de contractar minim 1 hora)

Prova de menu gratis per als nuvis (la resta de comensals 45€/ment1)
Ressopo6 de mini brioxets variats
(fuet,pernil salat,formatge,bull blanc,bull negre)
Inclou petit bouqué de flors per taules del aperitiu
Inclou transport fins a 25 Km de Terrassa

Preu per Persona: 80.50 €+7% IVA

® Preu de menu de Casament a tipus orientatiu
® (disponibilitat de més menus )



